
Détails et Tarifs indicatifs pouvant être modifiés selon disponibilités, saisonnalité et tarifs des fournisseurs.

FORMULES RESTAURATION GROUPES
SUR RÉSERVATION

FORMULES DÉTAILS

TRAPPEUR Sandwich thon-mayo ou jambon-beurre-emmental, chips, 
Fruit, Eau plate (50cl)

RANGER Crispy nuggets - frites à partager, 2 boules de glace, Eaux 
plate et gazeuse

AVENTURIER
A partir de 20 personnes

Plateau de charcuterie, Salades composées, Plateau de 
fromage, Desserts*, Pain, Eaux plate et gazeuse

EXPLORATEUR
A partir de 50 personnes

Plat géant (Paëlla, Couscous, Tartiflette, Jumbalaya…), 
Plateau de fromages, Desserts*, Eaux plate et gazeuse

AUTRE Menu traiteur, barbecue, buffet, plateaux repas…

*Desserts : 2 à 3 au choix: tartre à partager, salade de fruit, mousse au chocolat…

PETIT DÉJEUNER / POT D'ACCUEIL Viennoiseries, Boissons chaudes (Café, Thé, Chocolat) et 
Froides (Eau, Jus de fruit)

GOÛTER Muffin, Fruit, Jus de fruit, confiserie (barre chocolatée ou 
bonbons)

COCKTAIL DE CLÔTURE SUCRÉ Sur-mesure: Sangria soft, cocktail de fruits, 
gâteaux/viennoiseries, friandises…

COCKTAIL DE CLÔTURE SALÉ Sur-mesure: Softs, apéritifs à tartiner, dips, chips, amuses-
bouches…

NB : Boissons alcoolisées (Vins, Bières, Cidres, Champagne...) en supplément, sur devis


